
Nani Rizzi Valdobbiadene 
Prosecco Superiore 
Extra Dry D.O.C.G.	 €7,30

Lillet „Wild Berry“	 €7,90
Campari Mango	 €9,10
Wermut Tonic		 €12,50
Aperol Spritz		  €7,60
Hugo		  	 €7,60

Sparkling Tea Blå	 €6,90
Sanbitter 		  €6,10

Balis Lemonade	 €4,60
Tiki, Cosmo, Basil	

Red Bull Organics	 €4,50
Fizzy Peach, Easy Lemon,
Purple Berry, Bitter Lemon,
Ginger Ale, Ginger Beer

Aperitif

D r i n k s

Sonnhof Alpendorf GmbH
Familie Höllwart, Alpendorf 16
5600 St. Johann i.P., Österreich

+43 6412 7271
info@sonnhof-alpendorf.at
sonnhof-alpendorf.at



Gambas Pil Pil
5 Stk. mit Knoblauchbrot
€17

Filetsteak 	 // 150g €42
	          	     250g €51

mit Kräuterbutter, Pfeffersauce und einer Beilage nach Wahl

Kartoffelgratin €8		  Pimientos de Padrón €5
Steak Pommes €6		  Grillgemüse €5
Bratkartoffel €6		  Beilagensalat €5,50

// Rib-Eye or filet steak with herbal butter, pepper sauce and one side dish 

Wiener Schnitzel
vom Pongauer Kalb €29
vom Almschwein €21

mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren, Zitrone

Rosé UP
Ultimate Provence, Côtes de Provence
€46

Grüner Veltliner Stab Steinfeder
Weinhofmeisterei Matthias Hirtzberger, Wachau
€47

Chardonnay Katterstein
Weingut Kollwentz, Burgenland
€81

Barolo Gavarini Chiniera
Elio Grasso, Piemont
€140

Merlot Schützner Stein
Weingut Prieler, Burgenland
€59

Rioja Gran Reserva 904
La Rioja Alta, Rioja
€89

Sommelier’s 
Winter Choice.

Viele weitere ausgewählte Weine finden Sie im Weinbuch.

Honig-Willy €3,30
Guglhof Zirbe €5,70
Dow’s 20 Year Old Port €12

Nigglbauer Edelbrände
Vogelbeere, Meisterwurz,
Williamsbirne, Kletzerl-Likör,
Weichsel, Lederapfel
€7

Digestiv

Rinder-Tatar 
mit Tramezzini, Kapern und Zwiebel
€23

Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich 
bitte an unsere geschulten Mitarbeiter.

Kürbiscremesuppe
mit weißer Schokolade und Kernöl
€8

Rote-Rüben-Risotto // vegan
mit Walnüssen, Kräutern €17
+ gebratenes Forellenfilet €24

Confierte Ente
mit Süßkartoffelgratin, Rotkraut und Birne
€26

Hausgemachte Linguine 
mit Zitronenbutter, Kräutern, Pecorino €18
+ Black Tiger Garnelen €25

Valrhona Schokoladen Variation
€14,50

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Zwetschkenröster
€18

Starters.

Mains.

Desserts.

Hausgemachte Nudelzuckerl 
mit Ricotta, Trüffel und Spinat
€16

Winterliche Bowl 
mit Quinoa, Kürbis, Rote Rübe und Kerne
€16


